KOUDE VOORGERECHTEN

Gedroogde wildzwijnham € 8,25

met pompoenpitten en een balsamicodressing .

Noorse zalm in eigen keuken gerookt € 8,95
specialiteit van het huis met een rettichmayonaise

Wildpaté € 7,95

met een cranberrycompote

WARME VOORGERECHTEN

Krokant gebakken kalfszwezerik € 8,75

Met een cognacsaus en rucola

Coquilles st. Jacques € 8.75

In de roomboter gebakken en afgeblust met een droge sherry

SOEPEN

Ossenstaartsoep € 5,95
met Madeira

Kreeftensoep € 6,95

genappeerd met room, gevuld met kreeftenstaartjes



VISGERECHTEN

Gebakken Noordzeetong dag prijs
Gebakken Noordzeetongfilet € 22,95
Gebakken gamba’s € 19,75
in een roomsaus met oregano, knoflook en afgeblust met citroen
Gepocheerde kabeljauw € 19,95
met een witte balsamico botersaus

VLEESGERECHTEN

Tournedos uit de pan of van de grill € 19,95

Iers dry-Aged rundvlees met een chipolinisaus

Hertenbiefstuk € 19,25

met een garnituur van zuurkool en een kersenbiersaus

Langzaam gegaarde eendenborst € 19,25
met een honing basilicum saus

Hoofdgerechten worden geserveerd met een
aardappel en groente garnituur

VEGETARISCHE GERECHTEN

In overleg met u kan de kok uit diverse verse ingrediénten
een vegetarische maaltijd voor u bereiden



KINDERMENU

Patat frites met kroket, kipnuggets

met verse appelmoes en mayonaise

DESSERTS

Dame Blanche

Notentaartje met kastanjes
met kaneelijs en slagroom

Spekkoek

met pistache ijs en slagroom

Warm flensje
gevuld met sinaasappelijs en warme chocoladesaus

KOFFIE

Koffie
Cappuccino
Espresso
Koffie verkeerd

Warme chocolademelk
Thee

Irish coffee

€ 5,95

€ 4,75
€ 6,95

€ 6,25

€ 6,75

€ 1,75

€ 2,00
€ 1,75
€ 2,00

€ 2,00
€ 1,75

€ 5.85



